
Umbestellungen nehmen unsere Bedienungen gerne entgegen – hierfür berechnen wir 1,- € pro Umbestellung  1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Farbstoff; 3 = mit 

Antioxidationsmittel; 4 = mit Süßungsmittel Saccharin; 8 = mit Phosphat; 12 = mit Geschmacksverstärker Den Aushang der Allergen- & Zusatzstoffliste erhalten Sie bei 

unserer Bedienung. Gerne beraten wir Sie, wenn Sie Allergiker sind. Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 

Vorspeisen 

Rinderkraftbrühe 

Leberknödel - 7,90 

Cremige Suppe vom weißen Spargel 

Sahnehaube – 8,40 

Frä-talienische Vorspeise 

Anti-Pasti von Paprika & Egerlingen | kaltes 
Roastbeef sous vide gegart | Forellencreme – 
13,90 

Frühlings- Spargel-Salat vegan 

Ruccola | marinierter Spargel | geröstete 
Sonnenblumenkerne | Kirschtomaten | 
Limetten-Honigdressing – 12,90 

Knackige Salat-Bowl 

Selbst angemachte Rohkostsalate (Karotte, 
Weißkraut & Gurke) & verschiedene knackige 
Blattsalate - serviert mit hausgemachtem 
Senf-Joghurt-Dressing – 6,50 

 

Saisonale Highlights 

Heißer fränkischer Stangenspargel 

Gekochter fränkischer Stangenspargel 
(250g) mit hausgemachter Sauce 
Hollandaise und Salzkartoffeln  
– auf Wunsch auch mit zerlassener Butter – 25,90 

Pimpe deinen Spargel: 

Paniertes Schweineschnitzel + 3,00 

Doppelte Portion Spargel  + 3,00 

Rumpsteak vom Grill  + 8,00 

Zander Spargel 

Gebratenes Zanderfilet | gekochter 
Stangenspargel (250g) | beträufelt mit 
Zitronensaft | garniert mit Grana Padano-
Raspeln – enthält keine Sättigungsbeilage – 27,40 

  

Regional auf den Teller 

Auf den Teller kommen bei uns 
fränkische Klassiker und moderne 
Hausmannskost, gerne mit einem 
Schuss Bier aus unserer eigenen 
Brauerei verfeinert. 

Dazu servieren wir erfrischende 
Fassbiere, deutsche Weine und 
regionale Brände. Unsere Produkte 
beziehen wir vorwiegend von 
lokalen Lieferanten - vom Honig 
unseres Hausmeisters über 
Backwaren und Fleisch aus dem 
Dorf bis hin zu Gemüse aus 
Bamberg.  

Fränkischer Genuss-Deal 

 Hauptgang zur Wahl 
Wähle dein Lieblingsgericht aus der 
Speisekarte (Rinderfilet gegen Aufpreis 
+6€) 

 zwei Getränke inklusive 
AFG, Bier, Wein, Heißgetränke – keine 
Spirituosen, Aperitif, Sprizz & 
Flaschenweine 

 ein süßes Mini oder einen 

fränkischen Verdauer 
Wähle deinen süßen Mini oder einen 
Schnaps aus der  Dessert- / Obstlerkarte 

nur 38,50 € pro Person 



Umbestellungen nehmen unsere Bedienungen gerne entgegen – hierfür berechnen wir 1,- € pro Umbestellung  1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Farbstoff; 3 = mit 

Antioxidationsmittel; 4 = mit Süßungsmittel Saccharin; 8 = mit Phosphat; 12 = mit Geschmacksverstärker Den Aushang der Allergen- & Zusatzstoffliste erhalten Sie bei 

unserer Bedienung. Gerne beraten wir Sie, wenn Sie Allergiker sind. Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 

Beste Wirtshausküche 

Ofenfrisches Schäuferla 

Lagerbiersoße| Kartoffelkloß | Bamberger 
Wirsing – 26,40 

Fitnessteller 

Großer Salatteller mit Salaten der Saison | 
Antipasti | gegrillte Hähnchenbrust in 
Streifen | Senf-Joghurt-Dressing – 26,40 

Brauherrenspieß 

Medaillons vom Schweinefilet am Spieß 
gebraten | Champignons in Bierrahmsoße | 
gebratene Zwiebeln | Eierspätzle – 25,90 

Egerling-Rahm-Schnitzel 

Paniertes Schweineschnitzel | Egerling-
Rahmsoße | Eierspätzle – 24,90 

Pulled Schäuferla 

Pulled-Pork fränkisch interpretiert | 
Lagerbiersoße | Rahmsauerkraut | unsere 
ultimativen Kloßpommes - 25,90 

Knödel-Duo 

Spinatknödel | Käseknödel | sautierter 
Spinat | Grana Padano-Hobel | Butterbrösel 
– 26,40 

Veganes Brauergulasch  

Paprika, Tomaten und pflanzliche Proteine 
aus Sonnenerbsen | Salzkartoffeln – 26,90 

Fränkische Fisch & Chips 

In Panko gebackener Köhler-Fisch | 
Kloßpommes | hausgemachte Remoulade | 
Gurkensalat – 25,40 

 

 

 
Kalbsleber vom Grill 

Zwiebel-Apfel-Konfit | Kartoffelschnee – 
26,50 

Biergusto-Brotzeit kaltes Gericht 

Mailänder Salami | geräucherter 
Bauernschinken | Pfefferbeißer | 
Malzbierbutter | Antipasti von Paprika & 
Egerlingen | Stöffla-Brot – 25,90 

Original Wiener-Schnitzel 

Paniertes Schnitzel aus der Kalbs-
Oberschale | hausgemachter Kartoffelsalat 
mit Radieschen- & Sonnenblumkern-
topping | Zitronenschnitz | Preiselbeeren – 
28,40 

Fränkische Rindsroulade 

Geschmorte Rinderroulade | Speck-Senf-
Rahm-Soße | Kartoffelkloß | Blaukraut – 

26,90 

Malzbier-Rumpsteak 

Gebratenes Rumpsteak (200g) | 
Malzbierbutter | Bohnen im Speckmantel | 
Bratkartoffeln – 29,40 

Auf Wunsch servieren wir dieses Gericht auch 
mit gebratenem Rinderfilet (200g) – 34,90 

Jeden Tag Schäuferla 

Endlich gibt es unser beliebtes 
fränkisches Schäuferla täglich auf 
unserer Speisekarte, nicht mehr nur 
am Wochenende! 

Lassen Sie sich dieses deftige 
Highlight der fränkischen Küche 
nicht entgehen - ein absolutes Muss 
für jeden Genießer! 


